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7. Preambul
Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie

ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta in vederea
atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering pentru gcoli.

Scopul Programului National "Masa Sanatoasa" consti in sprijinirea accesului la educalie al
tuturor copiilor prin crearea motiva[iei pentru studiu, men]inerea echilibruluisocioemofional, intSrirea
stdrii de bine 9i dezvoltarea igienei muncii intelectuale a pregcolarilor gi elevilor se propune oferirea unei
alimentalii sdnStoase care s5 sustind invSlarea si s-a optat ca suportul alimentar sd fie o masa calda, in
regim catering, in conformitate cu prevederile art. 3 alin. (1) punctul b) din HG Z4|ZO24

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se desfasoara conform prevederilor cuprinse
in:

- Legea nr.9812016. privind achizitiile publice;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului cadru din Legea
nr.98l 2OL6 privind achizitiile publice.

-HG 2412024 privind instituirea Programului National "Masa Sanatoasa"
-HG 99912023 pentru aprobarea Listei unitS!ilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale

municipiilor gi a unititilor-pilot in care se implementeazd Programul-pilot de acordare a

unui suport alimentar pentru pregcolarii gi elevii din unit5lile de invS!5mAnt
preuniversitar de stat, a numdrului de beneficiari, a sumei necesare pentru finanlarea
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Programului in anul 2023 li a repartizirii acesteia pe unititi/subdiviziuni
administrativteritoriale, deoarece acestea sunt incluse, de drept, in PNMS, pentru anul
2024.

Ordin 7732 din 16 decembrie2024,

O.U.G. 156 din 30 decembrie2024,

ll. Obiectul achizifiei

Obiectul achizitiei il constituie furnizarea servicillor de catering pentru gcoala gimnazialS

"Constantin Rotaru",comuna Oltenegti, judetul Vaslul respectiv furnizarea unei mese calde, in regim de
catering, pe perioada desfasurarii cursurilor scolare de la semnarea contractului si pana la sfarsitul
anului 2025.

Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea unei mese calde pentru
prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale ,,Constantin Rotaru"in satul T6rzii
respectiv Vinetesti in perioada desfasurarii activitatii didactice, pana la sfarsitul anulul 2025, ln
cantitatile si continutul caloric stabilit prin O.U.G.156 din 30 decembrle 2024 privind instituirea
Programului national ' 'Masa Sanatoasa"

lll. Durata contractului de achizilie
Contractul de achizifie se va derula in anul 2025, pe perioada desfSgur5rii activitSfii didactice,

operatorul economic av6nd obligafia de a asigura zilnic pregStirea, prepararea gi livrarea mesei calde
pentru pre;colarii gi elevii care frecventeazd cursurile $colii Gimnaziale ,,Constantin Rotaru" si a

structurilor arondate, in cantitatile si continutu! caloric stabilit prin O.U.G.176 din 30 decembrie2024
privind instituirea Programului National "Masa Sanatoasa"

lV.Considera[ii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar constand intr-un pachet intr-o masa calda, in regim
de catering/pachet alimentar, atternativ il au numal pregcolarii/elevii prezenli la activitdlile didactice
pe perioada cursurilor, conform structurii anilor scolari 2024-2025li 2025 - 2026 pana la sfarsitul
anului 2025. Suportul alimentar nu se acordS in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucritoare. .

Tipul de suport alimentar, precum si modalitatea de distribuire a acestuia prescolarilor si elevilor
s-au stabilit la solicitarea directorului unitatii de invatamant cu aprobarea Consiliului de administratle,
si a fost aprobat in Consiliul local .

Masa calda va fi fi servita in clasa sau intr-un alt spatiu amenajat in acest scop, cu respectarea
prevederilor Ordinului ministrului sanatatii nr. -L456/2Q20 pentru aprobarea Normelor de igien6 din
unitSfile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna gi recreerea copiilor gi tinerilor.

Meniulva fi stabillt saptamanal, prestatorul colaborand in acest sens cu conducerea unitatilor de
invatamant;

UnitHtile de invdtimdnt rdspund, in mod direct, de asigurarea condiliilor de primire, receptie gi

distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum

9i de confirmare a documentelor ce stau la baza plStii produselor alimentare.
Programul de servire a mesei gitimpul alocat acestei activit5li sunt stabilite de citre conducerea

unitS[ii de TnvStdmdnt, ln func]ie de numirul de elevi, de orarul gcolii gi de particulariti]ile specifice
fiecdrei unitdli de invitamant.

Consiliul de administratie al unitatii de invatamant stabileste modalitatea prin care se va face
prezenta prescolarilor/elevilor pentru a !i se comunica furnizorilor, zilnic, numarul de portii care ll se vor
distribui prescolarilor/elevi lor prezenti la cursuri.



Plata produselor gi a serviciilor contractate se efectueazd de cdtre ordonatorii principali de

credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de recepfie calitativd ti cantitativS, intocmite
gi aprobate de unitSlile-pilot.. "

lnspectoratul gcolar desemneazS un inspector responsabil cu monitorizarea desfSgurdrii
programului national in yqitatea/unititile de inv6tSm6nt din judel/municipiu, de regul6, inspectorul

Monitorizarea se realizeaz5, la decizia fiecSrui inspectorat gcolar, prin diverse tipuri de activititi,
ca de exemplu: colectare gi interpretare de date, vizite in unitdlile de invitim6nt, inspectii tematice,
rapoarte transmise !unar de c6tre unitatea dq invitimSnt citre inspectoratul gcolar judelean.

Conducerea unititii de inv515m6nt desemneazd un coordonator local de program care poate fi din
categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactlc, cu exceplia personalului de ingrijire gi de
?ntretinere. ln unitSlile deinvS!5m5nt care funclioneazS cu structuri gcolare arondate se desemneazd
c6te un responsabil la nivelul fiecirei structuri.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invitim6nt constS in diverse tipuri de activitSfi, ca

de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislaliei in vigoare, servicii,
evidenta zilnicd a livririi pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodicS.

La nivelul unitSlii de ?nvStdm6nt se elaboreazi un raport lunar cu privire la derularea programului,
dupi modelul prevdzut in anexa nr, 4 din H.G. nr. tl52/2022.

La nivelul comunei Oltenegti, coordonarea programului national "Masa Sanatoasa" este asigurat5
de cdtre inspectoratul gcolar, care elaboreazd gi transmite rapoarte semestriale, respectiv raportul final
privi nd i mplementarea progra mulu i nationa l, citre M inisterul Educaf iei.

La nivel nafional, coordonarea progra"rnului nalional este asiguratd de citre Ministerul Educa]iei
Nafionale, prin direcfia desemnati in acest sens.

V. CANTITATI NECESARE SI LIVRARE
Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea a unei mese calde pentru

prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale ,,Contantin Rotaru"I-invatamant
prescolar, in perioada desfasurarii activitatii didactice, de la data semndrii contractului pana la sfarsitul
anului 2025.

Numarul portiilor de masa calda se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si elevi
prezenti la cursuri si va fi comunicat zilnic prestatorului pana la ora 8.45 de catre conducerea Scolii
Gimnaziale,,Constantin Rotaru" sau imputernicitul acesteia.

Numarul de prescolari si elevi careurmeaza sabeneficieze de prevederile OUG 156 din 30 decembrie
2024 privind instituirea Programului National ' 'Masa Sanatoasa" este cel comunicat de catre conducerea

Gimnaziale,,Constantin Rotaru ", si anume 208, elevi.
Cantitatile maxime zilnice: 208 portii masa calda/zi de

curs.

Cantitatile totale contractate pentru anul 2025 :

Masa calda maxim de 208 elevilzilnumar mediu de 69 zile de curs aferente anului qcolar 2024-2025,
incep6nd cu 14 martie 2025, qi termindnd cu 20 itxrie 2025, respectiv 208 elevilzi /numar mediu de 69
zile de curs aferente anului Ecolar 2025-2026.: " ...,

l. Cantitati maxime: 208lzix 138 zile:28.704 unitati(portii).
Cantitatile zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Liwarcamesei calde se va face o datd pe zt, dupa cum urmeaza:

Denumire servicii Termen prestari servicii
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Distribulia mesei calde in regim
Servicii de catering pentru

scoli (Rev.2)
ss524000-9

catefinglpachetului alimentar
pentru elevi se a face zilnic, intre
orele 9.00 - 10.00.

Masa calda va contine un fel de mancare si desert, respectiv:
. Un fel principal format din carne pasare/porc/vita/peste, garnitura, salata si paine - Desert/fruct
intreg

Gram4jul minimal va fi urmatorul:
c Carne 100 - 120 grame
o Garnitura 120 grame

- Salata 80 grame
. Paine 80 grame

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiv TVA, pentru un elev, care
cuprinde si pretul produselor, cheltuielile privind depozitarea, transportul si distributia acestora
la beneficiarul final.

Suportul alimentar constand in masa calda in regim catering propus de autoritatea contractanta are 7a

baza vaiantele orientative de meniu care include sugestiile Institutului National de Sanatate Publica
exemplificate in anexa 2 din Hotararea de Guvern 2412024 privind instituirea Programului National Ei
OUG 176 din 30 decembrie2024

"Masa Sanatoasa"

Ofertanlii au obligatia de a prezenta o defalcare a costurilor, per porlie, pe urmdtoarele categorii:

a) materie primd;
b) prepararea hranei;
c) distribufie.

. CRITERIUL DE ATRIBUIRE:

Criteriul de atribure va fi cel mai bun raport calitate, cantitate pret.

VI. Cerinle privind provenienla, ambalarca, depozitarea,livrarea, transportul produselor qi
autor izalii ob I i g ator i i

Produsele furnizate trebuie sd respecte prevederile Legii nr. l23l2OOB pentru o alimentalie
sdndtoasd in unitdlile de invdldmdnt preuniversitar qi ale Ordinului ministrului sAnAtAIi publice nr.
1.56312008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preqcolarilor qi qcolarilor qi a principiilor
care stau labaza unei alimentafii sdndtoase pentru copii qi adolescenfi.
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Produsele furnizate trebuie sd provind din unit6li inregistrate/autoizate sanitar-veterinar qi pentru

siguranfa alimentelor aflate pe teritoriul Romdniei qi se distribuie sub form[ ambalatd, cu respectarea

prevederilor legale in vigoare, referitoare la condiliile sanitar-veterinare qi pentru siguranla alimentelor,

la condiliile igienico-sanitare gi la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, fiind

transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar qi pentru siguranla

alimentelor. .

Pentru respectarea principiilor de hrand s6n[toas[ produsele alimentare vor fi liwate zilnic din
unitdti avtoizatelinregistrate sanitar-veterinar qi pentru siguranfa alimentelor qi vor fi p6strate pdn6 la

servire in unit6[i1e de invdfdmdnt preuniversitar, in condilii igienico-sanitare qi de siguranfa alimentelor,

in conformitate cu prevederile legislaliei in vigoare.

Pentru asigurarea condiliilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar

trebuie insolite de ustensile sigilate, dvpd caz, pentru unitdfile de inv6f6mdnt care nu au cantind, cate

permit consumul in condilii optime de igien6.

VII. SPECIFICATII TEHNICE. ..

l. Caracteristici generale: .

Ofertantul participant la procedwa trebuie sa aiba ca obiect de activitate attotizat servicii de

catering;..

Prestarea serviciului de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice prevazute in

anexele 2 si 3 aiofioi**ea de Guven24/2024qi OUG 176 din30 decembne2024privind instituirea
Programului National ' 'Masa

Sanatoasa",'.",',.";".' -,"'.'

Produsele alimentare vor fi livrate cdtre $coala Gimnazial[,,Constantin Rotaru o'respectiv sat

Tbrzii, Olteneqti qi Vinetesti , zilnic, din unitlfi avtoizatelinregistrate sanitar-veterinar qi pentru
siguranfa alimentelor qi vor fi pdstrate p6n6la servire, daca luana nu este int-un interval de 60 de

minute de la livrarea ln unitatile de inv6[6m6nt preuniversitar, produsele alimentare sunt pdstrate, p6nd

la servire, in spafii amenajate, in cars sunt asigurate condifiile de manipulare qi depozitare indicate de

producEtor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena qi siguranta produselor
alimentare, condifii care sd poatd fi

monitorizate qi controlate;
Suportul alimentar trebuie sa contina o masa calda preparata conform principiilor care trebuie

respectate in pregatirea mancarii pentru copii, si anume:

1. Nu se adaug6 aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potenliatori de arome qi

gust in cazul mtnc[rurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitElilor de inv6]6mAnt sau

la nivelul unitdfilor de tip catering qi care urmeazd a fi servite preqcolarilor qi elevilor; de asemenea,

produsele de origine animald sau nonanimalS din care se prepard aceste mdncdruri nu trebuie sI confin6
aditivi sau alte substanfe acceptate peste limitele stabilite de legislafia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeaz[ o singurd dat5, fiind un ulei de calitate superioard.

3. Ceapa preg6titd in prima fazd. a etapei de gdtire nu se prdjeqte, ci se indbuqd cu ap6.

4, Sarea iodatd utilizatd, nu trebuie sE confin6 antiaglomeranfi sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeaqi grupd la felurile de mdncare servite, de exemplu,
la masa deprdnznu se vor servi felul I qi felul2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa

cu gdluqti qi friptura cu garnitur6 din paste fEinoase, ci din legume.

6, Evitarea mdncdrurilor care solicitd un efort digestiv puternio sau oaro au efeot exoitant ori
a cdror combinalie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot.



7 . Nu se vor permite m6ncdrurile precum tocdturi pr6jite. Ou6le se recomandd afi servite ca

omlet[ la cuptor qi nu ca ochiuri rom6neqti sau prijite.
. "8. Se recomandd imbogifirearuliei in vitamine gi slruri minerale prin folosire de salate din

cruditdli qi addugare de legume - frunze in supe qi ciorbe.

9. Interdiclia folosirii cremelor cu oud qi friqc6, amaionezelor, indiferont de anotimp, precum qi

10. Mfincarea livrati trebuie gdtitd ln dimineala zilei ln care se serveqto, pSstrdndu-se in
condifii sanitar - veterinare qi pentru siguranfa alimenlelor, preculn qi in condifii igienico - sanitare qi la

temperaturi corespunzdtoarc, conform legislaliei in vigoare.

I 1. Unit[tile de inv6][m6nt in care se desfbqoarI programul national "Masa Sanatoasa"

au obligativitatea de a plstra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislaliei
in vigoare.

I '..

Suportul alimentar constand in masa calda in regim catering propus de autoritatea contractanti are la

baza vwiantele orientative de meniu care includ sugestiile Institului Nafional de Sdndtate Publicl
exemplificate in anexa 2 din Hotararea de Guvern 2412024 privind instituirea Programului National

"Masa Sanatoasa":

1. ciorb[ de legume;e;
2. supd de pui cu legume;

3. ciorbd de vdcutd cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slabd de porc la grdtar;
5. m6ncare de mazdre cu piept de pui/carne Slabd de porc/viti;
6. pilaf cu legume qi ficdlei de pui;.

7. piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabd de porc;

8. piure de cartof,r, salatd cu piept de curcan;
9. m6ncare de varzd dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porc;
1 1. orez cv legume qi pui/carne slabd de porclvitdlatavd;
12. sufleu de broccoli cubrdnzd;
13. cartofi gratinafi, salati cu piept de pui la grdtar;

14. tocand de legume cu orez brun; ,

15. piure de cartofi cu sfecld gi chiftelule de legume la cuptor;
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde qi brAnzd telemea;
17. sufleu de conopidS, broccoli qibrdnzd la cuptor;

18. dovlecel umplut cubrdnzd la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute at brdnzd,, pentru copiii cu vArsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cubrdnzd;
21. cartofi franluzeqti, la cuptor, cu brdnzd Ei ou;

22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, qunc6, caqcaval qi legume roqii, castravete, salat[,
24. sandvici cu piept de pui la grdtar sau pulpd de pui dezosat[ la grdtar cu legume crude gogogar,

Yarzd,, mofcov.
NOTA:

Meniul va fi stabilit de catre conducerea Scolii Gimnaziale ..Constantin Rotaru" impreuna

cu prestatorul si nu se vor furniza timp de doud zile consecutiv acelasi fel de mancare. Se

adaugd un fruct intreg (mar. portocala. banana. para, piersica. mandarina/clementina).

2. Evidenla cantit6{ilor solicitate, distribuite ;i consumate
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Unitatea de inv6[5m6nt va fine evidenfa cantitfiii de produse consumate, menfiondnd categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatealporfie, numdrul de porfii gi num6rul de zile de gcoal[, precum qi

evidenta numtrrului de copii.
Fiecare unitate de invatamant va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de

receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confimarea documentelor ce stau
platii acestora.

Operatorul economic attorizatliwegistrat,unit[1ile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar qi pentru
siguranfa alimentelor, de pe teritoriul Romdniei, vor p6stra qi vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale qi tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitaflle
Ecolare, precum qi documentele care sE ateste calitatea qi siguranla acestora, dvpd caz; unitaflle de

inv6flm6nt au obligalia de a pdstra avizele de expedilie aferente fiec[rei distributii. AJiZele de insofire a
mdrfii vqr avep anexate declaralia de confofmitate.

Lunar, autoritatea contractantdvarcalizacentralizarea cantitdtii de produse consumate per categorie
de produs, in funcfie de situafia numdrului de copii qcolarizafi in luna precedentE, pe care o va corela cu
situafia existentl la furnizor. Toate pdrlile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare
menfionate la pct. I c6tre unitaflle de inv6f6mdnt vor pdstra documentele justificative pe o perioadd de
cel pufin 3 ani, incepdnd de Ia sf6rqitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie sI respecte prevederile Regulamentului (CE) rc, 2.07312005 al

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile qi completdrile ulterioare.. - -. .

Produsele lactate (unt, brdnzeturi) trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308120t3 al Parlamentului European qi al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a piefelor produselor agricole qi de abrogare a Regulamentelor (CEE) w. 922172,
(CEE) nr. 234179, (CE) nr. 1.03712001 qi (CE) nr.1.23412007 ale Consiliului; SR 1 .286lAlll997
Br6nzeturi cu pasti optrrit6 (caqcaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranf[ lalactozil sau alte probleme de
naturi medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de luand de regim
qi cantitatea necesar[ se prevld in anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind specifieate
pentru fiecare qcoald qi elev.

4. Siguran{I qi perisabilitate microbiologicd
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic cdtre unitatea

qcolar6 va fi in ziua producerii mesei calde. -

Pentru depozitare in qcoli. se vor folosi spafii special amenajate pentru pdstrarea produselor
alimentare in condifii de siguranfa alimentelor prevlzute de legislaliain vigoare, asigurate de citre
beneficiar, respectiv Scoala Gimnaziala,,Costaohe Grigore Sutu,,.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pdn[ la servire in condifiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare..

5. Condifii pentru transport Ei distribu{ie
Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre cele doud sedii ale unitalii

de invif[mdnt mentionate anlerior numai cu mijloace auto speciale, autorizatelinregistrate sanitar-
veterinar qi pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislafiei in vigoare.

Hrana calda trebuie ambalata in recipiente din plastic alimentar de unica folosinta, in conformitate
cu standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe si pahare. In toate situatiile,
recipientele folosite la liwarea mesei calde vor tebui sa mentina temperatura, si proprietatile
organoleptice ale acesteia.

6. Metode de testare qi control

primire,

.labaza



Produsele alimentare distribuite conform prevederilor din Hotararea de Guvern 2412024 privind
instituirea Programului National "Masa Sanatoasa" se analizeazd doar in laboratowe autofizate

sanitarveterinar qi pentru siguranfa alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

7. Distributia alimentelor
Se va face numai de cltre persoane care delin certificat de absolvire a unui curs de Nofiuni

fundamentale de igien6, conform Ordinului ministului s[nit6fi qi al ministrului educafiei, cercetlrii qi

tineretului nr. 1.2251503112003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizwea qi certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insuqirea no{iunilor fundamentale de igien5, cu modificErile
qi complet[rile ulterioare, qi fiqd de aptitudini specifice activitifli desfdgurate, conform Hottrrdrii
Guvernului tu. 35512007 privind supravegherea s[ndt{ii lucrItorilor, cu modificdrile qi completirile
ulterioare., ...'.,, ,

Fiecare salariaVpersoand carc lucreazilln zona de manipulare a alimentelor /hranei va menline
igiena personalI qi va purta echipament de lucru adecvat qi curat. Personalul operatorului economic care

distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului qi cdtre preqcolari qi elevi va avea controlul
medical periodic efectuat la zi.

Servirea mesei calde in cadrul unitatii de invatamant se face de catre persoane desemnate de

conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrdire si de intretinere carc a participat, in prealabil,
la curatenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei in vigoare referitoare la certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena si cele referitoare la
supravegherea sanatatii lucratorilor.

8. Ambalare, etichetare, marcare
in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) m,1.16912011 al Parlamentului European qi al

Consiliului din25 octombrie. 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a. Regulamentelor (CE) nr. 1.92412006 qi (CE) nr,1.92512006 ale Parlamentului European

Ei ale Consiliului qi de abrogarc a Directivei 87l250lCEE a Comisiei, a Directivei 90l496lCEE a

Consiliului, a Directivei l999ll0lCE a Comisiei, a Directivei2000ll3lCE a

Parlamentului European qi a Consiliului, a Directivelot 20021671C8 qi 2008/5/CE ale Comisiei qi a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezintdinscrise prin
etichetare urm6toarele elemente obligatorii:.

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvis cu quncd qi roqii, sandvici cu unt, caqcaval gi

salat6;

b) lista ingredientelor;. . 
' .. 

,

c) substanfe care provoac6 alergii sau intoleranle;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: quncd xo/o; caqcavalyYo,

e) cantitateanetd; ...:. ,'.

f) data-limitd de consum, sub forma: ,,Expir6 la data de ..,", cu inscrierea necodificatd a zilei,
lunii qi anului; ."

g) condilii de depozitare;."
h) o.declarafie nutrifionalI.

Etichetarea nutrifionalE trebuie- sd contind urmltoarele elemente: valoare energeticE, grisimi, acizi grEi
saturali, glucide, zahwuri, proteine, sare, in aceast6 ordine:

Declaratie nutri ionalS 100

Valoare energeticl K.
lkcal

Grdsimi din care

Acizi aqi saturafi g



Glucide din care

Zaharuri

Proteine g

Sare g

Menfiunile nutritionale se prezintd, in funclie de spatiul disponibil, sub formd de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spafiul nu permite, declarafia este prezentatd in format liniar;

i) menfiune privind lotul; in cazul in care data-limitE de consum se inscrie sub forma zi,lund,
an, nu este necesard inscrierea lotului;

j) avdnd in vedere destinafia acestor produse, este necesard inscriptionarea unor elemente de

av efiizat e, astfel :,,PRODU S DI STRIBUIT GRATUIT".
In cazul produselor distribuite de unitdfile de alimenlafie putlicd qi care nu se supun prevederilor

definifiei ,,produs alimentar preambalat", ss va indica la livrare, printr-un document scris care insoteqte
produsele: denumirea produsului, substanfe care provoac6 alergii sau intoleranfe, o menliune privind lotul
- data producerii gi sintagma,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT" ;

Toate costurile de livrare la sediul beneficiarului, incarcarea, descarcarea, manipularea
echipamentelor/dotarilor, cat si livrarea, sunt asigurate de furnizor. La livrare produsele vor fi insotite de:

- Certificat de calitate, de garantie, de origine si orice alte documente pe care furrizorul le considera
relevante pentru produsele furnizate; - .-.- Avizul de insotire a marfii.

Avdnd in vedere oblisativitatea unitdtii de invdt6mdnt de a pdstra 48 de ore probe din
alimentele servite prescolarilor. si eleyilor. operatorul economic are obligalia ca fiecare livrare la
fiecare sediu sd fie insolitd de o prob6 eratuiti a produselor alimentare respective.

. CONDITII GENERALE:

' Valoarea estimata a contractului este 395,009,17,\ei (fErd TVA), la care se

adauga 35.550,831ei TVA .

.- Pretul contractului ramane ferm pe toata perioada derularii acestuia;
.- Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de produse in raport

de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor de invatamant, pe durata derularii
contractului, fara modificarea tarifului (pretului unitar) stabilit in urma licitatiei.
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